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手作りの「糀（こうじ）」を使った新商品の開
発を積極的に行っている。発酵食品を製造
する時に用いる糀は食品の保存性だけでな
く、熟成とともに旨味を増す特長がある。そ
の特長を醤油や味噌づくりだけでなく、応
用できるものが他にもあると考えた。そう
して作られたのは、甘酒、どぶろく、塩糀な
どのオリジナル商品。すべて添加物や保存
料を一切使わない本物の「糀」にこだわって
いる。
オリジナル商品が増えると同時に直営店の

必要性を感じ、「おおさか地域創造ファンド」
に採択された資金で、敷地内にオープン。ネ
ット販売もスタートさせ、少しづつ消費者
に認知され、リピーターも増えてきた。
もうひとつ力を入れているのが体験型教室
の運営。味噌教室、料理教室、漬け物教室、
甘酒教室など発酵に関わる教室を開催。海
外観光客等にも対応している。
いずれは堺の観光事業として糀の製造設備
を公開することも考えている。いつかは「糀」
が堺の花形になる日を心待ちにしながら。
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食料品

熟練の職人達によって、おいしい「糀」が生まれる「糀」を使ったオリジナルの商品 醤油や味噌、麹を使った商品が並ぶ店内

江戸時代より330年、堺の醸造業の伝統を受け継ぐ老舗。雨が降っても風が吹いても商いを休まなかったことから、『雨
風屋さん』と呼ばれたという。現在は醤油や味噌の他、手作りの「糀（こうじ）」を使った商品を製造・販売。日本古
来の技と味を伝えるため、直営店の運営、料理教室の開催にも力を注ぐ。
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